
250g de Bacon Cubos Friella
1 Lata de milho verde
1/2 cebola média picada
1/2 xícara de chá de creme de leite
Sal a gosto

Creme de 
Milho 

com Bacon

ingredientes

modo de preparo

tempo de preparo

1h30m

Frite o bacon em cubos em fogo baixo, até dourar. Re�re o bacon e
coloque para secar no papel toalha. Na mesma panela, refogue a 
cebola e depois o milho. Re�re do fogo e bata o milho com o mixer
ou no liquidificador. Se achar necessário, coe em uma peneira para
�rar as ‘’pelinhas’’ do milho. Retorne ao fogo e coloque 
creme de leite, sal, e deixe cozinhar até ficar cremoso. 

montagem

Coloque em copinhos para servir. Decore os copinhos com fita xadrez.
Sirva com o bacon crocante.
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