
2 colheres (sopa) de manteiga
1 xícara (chá) de milho de pipoca
250g de bacon em cubos Friella
Sal a gosto

pipoca 
com 

Bacon

ingredientes

modo de preparo

tempo de preparo

30 minutos 
Rendimento: 10 porções

Em uma panela, coloque a manteiga e o milho de pipoca. Deixe fritar, mexendo de vez
em quando, por 5 minutos. Tampe a panela e deixe no fogo até que estoure o milho, mexendo 
a panela tampada para que não queime a pipoca. Após estourar, reserve. Em outra panela 
an�aderente, coloque o bacon em cubos e frite na própria gordura até dourar. Escorra e reserve.
Despeje a pipoca em uma �gela e misture com o bacon. Polvilhe sal se necessário. 

montagem
Coloque a pipoca em saquinhos. Para incrementar pode ser adicionado orégano ou queijo parmesão
ralado. 
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